
w w w . m r e s t o - b a r . c o m

ENTRÉES 

Potage du moment | 6

Salade M | 11
Mesclun, feta, oignons rouges, tomates cerises, vinaigrette au concombre et wasabi

Salade César | 12
Romaine, bacon, parmesan, croûtons à l'ail et sauce César maison

Calmars frits | 19
Panure au panko, poivre, citron - accompagnés de sauce tartare et arrabiata

Dumplings frits au porc et kimchi | 18
Légumes croquants marinés, sauce coréenne et Wafu, nouilles croquantes, sésame et arachides 

Brie fondant | 19
Chutney de fruits séchés, noix de Grenoble, sirop d'érable, romarin et croûtons de focaccia 

Nachos gratinés | 15/25
Chips de maïs, olives noires, piments banane, tomates, bacon, oignons verts, fromage Monterey
Jack - servis avec salsa, crème sure au paprika et sauce red hot

Option Végé : Tao de chou-fleur tempura

Ailes de poulet | 5un 13 | 10un 21 | 20un 39
Choix de sauce : nature, barbecue, coréenne, ranch maison, red hot, « M pas game »

Poutine
Classique sauce à poutine aux lardons |  13/20
Crème poivre vert | 14/21
3 viandes et cornichons frits | 17/24

Tartare du chef au boeuf | 20
Servi avec croûtons 

Tartare du chef au saumon | 20
Servi avec croûtons 

MENU
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VIANDES ET POISSONS 

SALADES REPAS

Steak de macreuse de bœuf à 57° | 38
Cuit sous vide et grillé, choix de sauce, frites et légumes du moment - servi
médium saignant

Côtes levées de porc | 28/44
Sauce barbecue au Jack Daniels, frites, salade de chou crémeuse aux canneberges

PLATS PRINCIPAUX

Saumon laqué en croûte de sésame | 31 
Julienne de légumes croquants, riz basmati, sauce chili thaïe et coulis de mangue 

Salade M | 18
Mesclun, feta, oignons rouges, tomates cerises, vinaigrette au concombre et wasabi

Salade César | 19
Romaine, bacon, parmesan, croûtons à l'ail et sauce César maison

Pickles frits | 7

Crevettes grillées (5) | 12 Poulet Grillé  | 8 Poulet croustillant | 9

Tartare du chef au boeuf | 32
Servi avec frites, salade M et croûtons 

Tartare du chef au saumon | 32
Servi avec frites, salade M et croûtons 

EXTRAS

Rehaussez votre salade

  ½ Côtes levées de porc | 10 
Sauce barbecue Whisky

Mac N' Cheese | 10
Sauce crémeuse au fromage, bacon et oignons verts - gratiné au Monterey Jack
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PÂTES

Mac N' Cheese | 29
Sauce crémeuse au fromage, bacon et oignons verts - gratiné au Monterey Jack

Pâte du chef | PM
selon les ingrédients de saison et l’inspiration du chef 

Sandwichs 

Double cheeseburger | 24
Bœuf, cheddar, chou rouge, bacon, sauce Big M 

Wrap au poulet frit César | 21
Poulet croustillant, laitue, tomates, mozzarella, bacon et oignons rouges 

Sous-marin | 22
Philly steak, smoked meat, pepperoni, oignons caramélisés, cornichons, laitue iceberg et sauce à la
moutarde et érable

DESSERTS

FONDANT M | 9 

CRÈME BRULÉE DU MOMENT | 9 

TARTUFO LIMONCELLO | 9 

CHESSECAKE À LA VANILLE | 9 



CARTE DES VINS

REIF ESTATE WINERY, Riesling Reserve, Canada 58

IP LE ROCHER DE GRANNA, Chardonnay, Pays D'Oc, IGP France 52

IP

OAKBANK, Chardonnay, Australie

45IP RUA DIREITA, Branco, Portugal

IP 45

12 17

GAMBELLI, Marche Bianco, Italie, trebbiano 52

IP

14 19

14TENUTE SALVATERRA, Pinot grigio, Venezie, Italie 5520

IP

PINODONCELL, Sauvignon Blanc, Espagne 59IP

DOMAINE LABRANCHE, Riesling, Québec 52

BLANCS

ROSÉS

IP

BULLES

10 OZ BOUTEILLE6 OZ

IP    SAN MARTINO, Glera brut, Italie 5214

ROUGES

OAKBANK, Cabernet-Sauvignon, Australie

45RUA DIREITA, Tinto, Portugal

45IP

50

IP

DOMAINE LABRANCHE, Signature, Québec 49

52

GAMBELLI,  Cabernet Sauvignon, Italie

IP

14 20IP

IP LE GRAND MASSAT, Côte du Rhône,  AOP, France 

12 17

BODEGAS BLEDA, Pinodoncel Black, Espagne, monastrell, syrah, petit verdot 15 21

IP

59

*Les prix n’incluent pas les taxes

ROCCA DI MONTEGROSSI, Chianti classico, Italie 60IP

Bodegas Bleda, Castillo de Jumilla rosado, EspagneIP 5514 20

LE ROCHER DE GRANNA, Syrah, Pays d'Oc. IGP,France

52

Stephano Accordini, Valpolicella Ripasso, Italie 79IP

-
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