
TABLE D'HÔTE DU MIDI
Entrées 
Potage du moment

Hummus de pois chiche et patate douce au miel et sésame, fromage en grains frit, pickles de 
chou-fleur  | +4

Salade style Waldorf; pomme de terre grelot, endive, raisin, pomme, noix et bacon avec
vinaigrette crémeuse  | +4

Tartare du moment | 22
Servi avec choix de frites ou salade 

Poutine au poulet confit | 27
Sauce au poivre vert et oignons caramélisés 

Bao de flanc de porc laqué au soya, gingembre et érable | 28
Légumes croquants marinés et coriandre 

Penne rigate sauce bolognese maison | 26
Parmesan et pain grillé à l’ail 

Salade d’épinards, fraise, orange, betterave et fromage de chèvre  | 26
Amandes grillées et vinaigrette balsamique 

Filet d’aiglefin poêlé | 28 
Crème au citron, pamplemousse et basilic, riz basmati et légumes du moment 

Plat du chef | PM

Steak 57° | 34
Frites, sauce au poivre vert et légumes du marché 

Salade M | 10/16
Mesclun, féta, oignons rouges, tomates
cerises, concombre, vinaigrette crémeuse et
pois wasabi 

Ailes de poulet 
1/2 lb | 13
1 lb | 21
2 lbs | 39

Inclut une boissons gazeuse, une bière ou un verre de vin maison.

Plats principaux 

Wrap poulet césar | 21
Poulet croustillant, tomates, mozzarella,
parmesan et bacon

Sous-marin trois viandes | 21
Steak, brisket fumé, pepperoni, oignons,
cornichons, sauce moutarde-érable

Salade césar | 11/17
Bacon, fromage arrière-cour, croûtons,
vinaigrette césar 

Demi nachos gratiné | 20
Olives noires, piments bananes, tomates,
bacon, oignons verts, Monterey jack

Calmars frits | 18
Sauce tartare et sauce arrabiata 

Popcorn de crevettes et jalapenos | 15
Mayonnaise sriracha

Double cheeseburger | 23
Cheddar, bacon, chou rouge et sauce
maison

Poutine classique | 13/20
Sauce classique M

Dessert & café | +6                  Café Baileys | + 6
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À LA CARTE


