
TABLE D’HÔTE SOIR 

Des fêtes 

 39$ 
 

MISE EN BOUCHE 

Rillette de volaille sur crouton, oignons caramélisés 

 

ENTRÉE 

Potage du jour 

Salade verte Maison 

Céleri rave en rémoulade, raisins secs et noix de Grenoble 

Fondant au fromage Migneron et calvados +7$ 

REPAS 

Tartare au choix selon disponibilité servi avec frites et salade verte 

Steak CAB et frites, sauce aux poivres et légumes du marché 

Joue de porc braisée, sauce moutarde et estragon, purée de panais 

Saumon laqué à l’érable, coulis d’abricot épicé 

Poulet manchon au caramel de porto, risotto aux figues et chorizo 

Linguines aux fruits de mer, sauce homardine 

  DESSERT  
Gâteau chocolat et Kaluha, crème anglaise aux pruneaux 

Accompagné d’un shooter de Sortilège à l’érable 
Café/thé 

 

 

 

 

UN ÉVÉNEMENT À ORGANISER? INFORMEZ-VOUS SUR NOS SALLES DE RÉCEPTION! 


