MENU MIDI

Entrées

Potage du moment | 6
Salade de melon | 12

Cantaloup, concombre, fromage feta, menthe fraiche, huile d'olive et pistaches

Asperges du Québec | 12

Vinaigrette a la truffe, yogourt grecque, zeste de citron, pomme grenade, radis et noix de Grenoble

Plats principaux

Tartare du moment | 19
Servi avec un choix de frites ou salade M

Taco al pastor | 22

Tortillas de mais, poulet épicé a la mexicaine et ananas, servi avec frites ou salade

Poutine au canard confit | 19
Sauce crémeuse au poivre vert

Focaccia au romarin et fromage de chévre | 22

Olives, pesto, pancetta grillée, mesclun et réduction de balsamique

Filet de sébaste du Québec | 24

Sauce tzatziki aux betteraves, pommes de terre grelots, asperges, huile d'estragon et agrumes grillés

Cappelletti aux fromages | 24

Roquette, prosciutto, tomates cerises et parmesan

Plat du chef | PM
Steak 57°| 28

Frites, sauce au poivre vert et [egumes du marché

Dessert & cafée | +6

Café Baileys | + 6

A LA CARTE

Salade M| 11/18

Mesclun, féta, oignons rouges, tomates
cerises, concombre, vinaigrette crémeuse et
pois wasabi

Wrap poulet césar | 21
Poulet croustillant, tomates, mozzarella,
parmesan et bacon

Salade césar|12 /19
Bacon, fromage arriere-cour, crodtons,
vinaigrette césar

Calmars frits | 19
Sauce tartare et sauce arrabiata

Double cheeseburger | 24
Cheddar, bacon, chou rouge et sauce maison

Soupe a l'oignon gratinée | 17

Biere blonde, bouillon de beeuf, bacon, crolGtons,

mozzarella et fromage suisse

Ailes de poulet
Sailes 13

10 ailes | 21
20 ailes | 39

Sous-marin trois viandes | 22
Steak, brisket fumé, pepperoni, oignons,
cornichons, sauce moutarde-érable

Demi nachos gratiné | 15
Olives noires, piments bananes, tomates,
bacon, oignons verts, Monterey jack

Poutines

Sauce classique M |13/20
Sauce au poivre |14/21
3viandes |17/24
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